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Filet Wellington
zante Filetsteaks
Gefillte Rind ad

pre Penson 250-300g

Futenrolllbraten gefillt (Buwst)
T T
Futenwollbraten (Oberfieule )
Heibnchenbiiste

mit Spinat-Cambozola-Fiillung, paniert
Hikale-Fahinchien
Hikeokt-Fihnchenlounstfilet
Hikole-Fahnchens chentiel
Mandel-Feonig-Putensteak:

pre Fenson 250-300¢g

Farisen Lendchen in Btitterteig
Schuweinefilet im Speckmantel
mit Broccali-Fillung
Hubetusbraten

mit Mett, Champignon, Zwielielfiillung

Esten Hazy Braten

BT (T, P

Salzburger Semmellbraten
CGuillsteaks

(%te't/zapﬁ mit Hachfleischfiitlung
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Kalls s chnitzel
Kallbshaxe
HKalles unst buatpentiy gefitte

Halls Corden Blew buatfeutiy gefitte
mit Fochschinfen und Fise, fertiq paniet

Halls filetmedaillons

Raclette

Raclettefase

diinne Scheitien vom

Rinder-, Schuveinefilet

und Putenbrurst

Fonduefleisch

Rindenfilet, Schuweinfilet,
Halbsfilet, Pute-, Faihnchenbiuust

Ostern-Eiensalat
Lauch-Ei-Unanas-Salat
Rindfleischsalat

Gefliigelsalat
Schwedenfrautsalat

Puische Lachssteales
Lachsspiefe
Habeljaufilet
Garnelenspiefe

Varbestellung bitte bis
Freitag 03.04.2020
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letzten Bestelltewmin 1V

Fleischbfeiise-Rofimasse
Raobhe Mini-Bratwiitstchen
fein ader grob

Lammbeeule mit Ritmentinochen
e ﬁ : ng) ”
Ganzeit: Jm Backefen bei 180°C ca. 120 min.

p icBenlilet
Lammbotelett

auch marinient

Fueitag, den 03.04.2020 |
letzten Bestelltevmin W
fiix Cofliigelfleisch

Mentag, den 06.04.2020 |
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