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Vom SChWe|n' pro Person 250-300g
Schweinefilet im Speckmantel

mit Broccoli-Fiillung

Semmelknodelbraten

mit Backpflaumen
pro Person 250-300g

Kalbs Cordon Bleu bratfertig gefiillt

mit Kochschinken und Kdse, fertig paniert

Maronenbraten

Adventsbraten mit Bratapfelfiillung

Hubertusbraten ,r person 250-300g Kalbsfiletmedaillons

im Bldatterteig

(pre Fewsen ca. 3009 )

Filet Wellington
(Rind)

Pariser Lendchen
(Schwein)

Schinkentaschen
pro Person

Kulmbacher Schnecken Deutsche Ganse ca. 3-6kg 1,0 kg

Hackfleischzopf Gidnsekeule 500 1 Stiick
Seatiiemy. W Gansebrust mit Kn. ca. tkg 1/2 Stiick
- aus dkolog. Freilandhaltung

Pizzataschen

chclﬂzlfzmdue. Deutsche Puten von 3-8 kg 500 g

Raclettekascmuaue = Deutsche Truthdhne von12-18kg 500 g
diinne Scheiben vom (rofersonca. 150-2005) [ PUTENoberkeulen kg

Rinder-, Schweinefilet Flugenten weibl. ca. 1,3-16kg 700 g
g8 und Putenbrust Flugenten mannl. ca. 2,5-3 5kg 10kg B
‘l Fonduefleisch rorerson ca 250-3000) % Flugen‘renbrusT ca. 350g 1 Stiick ¥
-® Rinderfilet, Schweinfilet,
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